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Abstrak

Tour Culinary West Sumatra Magazine yang telah dirancang sangat membutuhkan
pemahaman tentang beberapa teori diantaranya tentang layout yang menjadi
landasan dari rancangan tersebut. Melalui pemahaman dari beberapa teori
tersebut, perancangan e-magazine diharapkan dapat dipertanggungjawabkan
secara ilmiah. Majalah yang menyajikan informasi-informasi tentang kuliner,
budaya dan pariwisata yang ada di Sumatera Barat tersebut mengangkat edisi
pertama tentang kuliner malam Pasar Padang Panjang. Tujuan dari perancangan
Tour Culinary West Sumatra Magazine adalah sebagai media informasi bagi
masyarakat luas tentang kuliner budaya dan pariwisata Sumatera Barat.
Penggunaan media e-magazine atau majalah elektronik menjadi alasan tertentu
dengan beberapa pertimbangan yang dikaji dari hasil pengamatan dan data-data
yang diperoleh. Seperti pengamatan terhadap potensi yang ada, perilaku
masyarakat, dan apa saja yang harus dicapai melalui perancangan tersebut.
Kata kunci E-Magazine, Tour Culinary, Padangpanjang, Culinary Market

Pendahuluan

Padang Panjang salah satu kota yang terletak di Provinsi Sumatera Barat
dengan luas wilayah terkecil pada provinsi ini. Kota ini memiliki julukan sebagai
Kota Serambi Mekkah, yang juga dikenal sebagai Mesir van Andalas. Padang
Panjang berada di daerah ketinggian lebih dari 700 mdpl, yang membuat kota ini
memiliki suhu udara yang sejuk. Padang Panjang sendiri terletak di jalur
persilangan dan terhubung langsung dengan jalur lintas Sumatera, sehingga tidak
jarang kota ini menjadi tempat persinggahan. Dengan posisi yang berada di
persimpangan ini, memberi pengaruh yang positif bagi perkembangan ekonomi
masyarakat setempat. Terlebih lagi dengan berkembangnya pariwisata di kota
kecil ini.

Tidak terlepas dari bidang pariwisata, Padang Panjang juga dikenal dengan
daerah tujuan untuk berwisata kuliner. Kota ini menjanjikan berbagai macam
makanan khas Sumatera Barat maupun dari daerah lain, mulai dari makanan berat
hingga makanan ringan yang hanya sekedar teman santai untuk minum kopi
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seperti masakan khas Sumatera Barat rendang, itiak lado mudo, sate mak syukur
yang bisa disebut kini menjadi ikon kuliner Kota Padang Panjang, bubua kacang
hijau, bubua kampiun, roti tenong, kue pukis dan lain-lain. Tidak hanya makanan,
disini juga terdapat berbagai jenis minuman yang mungkin sudah tidak asing lagi
bagi para pecinta kuliner khas Sumatera Barat seperti teh talua, skotang, bandrek
dan lain-lain. Memang sebuah tujuan wisata untuk memanjakan selera. Apalagi
didukung dengan suhu yang sejuk, seakan melengkapi kenikmatan untuk
mencicipi berbagai macam makanan dan minuman tersebut.

Semua tersebut dapat ditemui di sebuah kawasan di daerah pasar Padang
Panjang. Tapi kita hanya dapat menemui kawasan tersebut pada malam hari,
mulai dari pukul 17.00 hingga tengah malam. Kurang lebih terdapat 50 pedagang
yang mencoba mengadu nasib di daerah kawasan malam kota Padang Panjang ini.
Kawasan ini terletak di pusat kota di Jl.Imam bonjol yang siang nya merupakan
pasar yang menjual kebutuhan masyarakat.

Selama ini dalam mempromosikan kawasan wisata kuliner malam di kota
Padang Panjang masih diaplikasikan lewat pesan verbal (mulut ke mulut), hal ini di
sebabkan media promosi yang belum ada sama sekali, baik kepada masyarakat
kota Padang Panjang itu sendiri, maupun masyarakat di luar daerah kota Padang
Panjang. Untuk lebih mengefektifkan bagaimana mensosialisasikan wisata kuliner
malam ini kepada masyarakat perlu di upayakan sebuah media yang dapat
menjadi bagian kawasan wisata kuliner malam kota padang panjang.

Guna meningkatkan daya tarik kawasan wisata kuliner malam kota Padang
Panjang sebagai salah satu wisata kuliner, maka berdasarkan fenomena yang telah
dibicarakan penulis sangat tertarik untuk memilih kawasan wisata kuliner malam
kota Padang Panjang sebagai obyek promosi. Tujuannya agar para wisatawan baik
lokal maupun luar kota padang panjang dapat tertarik untuk singgah dan
menikmati wisata kuliner malam serta bisa menjadi salah satu objek wisata
malam yang di gemari para wisatawan.

Inovasi bentuk majalah konvensional yang berkembang sekarang dan
cukup diminati pembacanya adalah e-magazine atau majalah elektronik yang tidak
lagi menggunakan bahan baku kertas untuk menuliskan artikel-artikelnya seperti
majalah pada umumnya, melainkan dalam bentuk file digital yang dapat diakses
melalui komputer, laptop, smartphone, dan teknologi informasi lainnya. Hal ini
membuat proses pendistribusiannya berjalan lebih cepat dan lebih murah
dibanding majalah konvensional. Pada majalah konvensional terjadi proses
pencetakan ke media kertas dan dilanjutkan ke tahap pendistribusian ke konsumen.

Pendistribusian majalah elektronik ke konsumen bisa dikatakan tanpa
batas dan sangat mudah dilakukan. Sepanjang setiap konsumen memiliki alat
komunikasi seperti smartphone, laptop atau komputer yang terkoneksi dengan

jaringan internet konsumen dapat mengakses majalah elektronik tersebut.
Sehingga siapapun, kapanpun, dan dimanapun konsumen bisa mengakses majalah
elektronik tersebut. Hal tersebut cukup untuk meningkatkan efektifitas dan
efisiensi penyebaran informasi melalui majalah elektronik.

E-magazine menyajikan informasi tentang wisata kuliner atau  malam.
Cakupan informasi yang ditampilkan melalui majalah elektronik tersebut berupa
penjelasan mengenai apa saja makanan kuliner vyang ditawarkan oleh pasar
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malam itu sendiri. Sehingga diharapkan dengan adanya penjabaran informasi
tentang wisata kuliner tersebut melalui e-magazine dapat berlangsung dengan
efektif dan efisien dengan didukung oleh perkembangan teknologi informasi yang
ada sekarang ini.

Detail informasi tentang Sumatera Barat dengan wisata kuliner malam
yang disajikan melalui perancangan majalah elektronik dengan penerapan ilmu-
ilmu tentang layout diharapkan menghasilkan karya desain komunikasi visual yang
mampu berfungsi sebagai solusi meningkatkan efektifitas dan efisiensi penyebaran
informasi. Disamping hal tersebut, melalui perancangan majalah elektronik,
siapapun, dimanapun dan, kapanpun pembaca dapat mengakses majalah tersebut
dengan mudah. Dengan beberapa alasan diatas, maka penulis telah melahirkan
penciptaan karya dengan judul “Perancangan E-Magazine Tour Culinary West
Sumatera, edisi kota Padang Panjang”.

Metode

A.

Rancangan Konsep Garapan

Penciptaan e-magazine Wisata kuliner Malam Kota Padang Panjang.
Terinspirasi dari beberapa majalah elektronik yang beredar seperti Akar Media.
Akar media merupakan majalah elektronik yang menyajikan artwork dari vector,
digital photo manipulation, photography, urban art, illustration, digital painting,
dan lain-lain. Majalah tersebut dikemas dalam bentuk virtual majalah yang dapat di
akses di internet dengan mudah. Hal tersebut sangat memudahkan para pembaca
memperoleh informasi tentang artwork.
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Gambar 1. Brainstorming Rancangan Konsep Garapan

Hasil dan Pembahasan

Edisi Kuliner Malam Kota Padang Panjang yang diangkat sebagai edisi
pertama rancangan E-Magazine Tour Culinary West Sumatra memiliki ragam
Jenis makanan, mulai dari makanan berat, makanan ringan dan minuman
tradisional. Ragam makanan Edisi Kuliner Malam Kota Padang Panjang menjadi
ide dasar penciptaan rancangan layout Tour Culinary West Sumatra Magazine.

E-Magazin Tour Culinary West Sumatra pada dasarnya dirancang untuk
menyajikan informasi tentang kuliner budaya dan pariwisata yang ada di
Sumatera Barat terutama pada Kota Padang Panjang. Sumatera Barat sangat
kaya dengan kuliner, budaya dan alamnya yang indah dan masih alami. Selain
itu Sumatera Barat juga menyimpan berbagai sejarah penting pada zaman
penjajahan Belanda, Jepang, hingga kemerdekaan Indonesia. Begitu banyak
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kekayaan budaya, keindahan alam, hingga sejarah yang tersimpan di Sumatera
Barat sangat perlu diketahui oleh generasi penerusnya. Sehingga warisan
tersebut dapat disambut dan dijaga selalu oleh generasi penerus.

E-Magazine Tour Culinary West Sumatra diharapkan mampu
memenuhi kebutuhan informasi para calon wisatawan tentang Sumatera Barat.
Sehingga e-magazine tersebut dapat dijadikan referensi tujuan wisata bagi
para turis, baik itu dalam maupun luar negeri. Media dipilih melalui beberapa
pertimbangan dengan melihat kebiasaan masyarakat saat ini. Beberapa survei
menunjukkan penggunaan internet di Indonesia khusunya meningkat setiap
tahun. Salah satu media online memberitakan bahwa Indonesia menduduki
peringkat keempat di dunia. Hal tersebut ditunjang oleh perkembangan alat
komunikasi yang semakin canggih dimana alat komunikasi tersebut telah
berada di genggaman tangan masyarakat.

Sedangkan Konsep layout akan bertolak dari kearifan lokal adat
sumatera barat yang menjadi materi utama dalam edisi pertama e-magazine
yang dirancang.

Bentuk isi dari E-Magazine Tour Culinary

SATE
MAK SYUKUR

WARISAN LELLHUR

Tabun 1941, Mak Syulour mermilad tempat pang.
gang dan btenalan sekitar empat kilometer dan
Padang Panjang ke arah Batusangkar untuk menja-
jakan sale. Abad ke-21 fni, keturunan Mak Syur
Hngodl mensntl pelsnogan mamps ke rnsmah
MEkan,

Pefanggan sate Mak Syukur tengah menikmat
Bop porsi sate o Kedai Sate Mak Syulur (SME) 4
Kota Padang Pamjang, Sumaters Barat Henik-
FIataN Sale Merupakan warsan inn-temurun dan
!v;ak Syuhur yang menjajaban sath sejak labun
1941

Nama simarmhum Max Syukur—sebutan untuk
Sutan Rajo Endab—memang sudah terkenal s¢-
bagai penjaga sate di Padang Panjang. sebuah kota
yang iarietak & perintassn antars Padang.Bukil-
Hnggl, Sumatera Baral Kata Mak" dafam bahasa
MINAaNg menupakan akronim dan mimak yang be-
rarti panggilan untuk laki-aki dowasa,

Hingga. kini, nama Mak Syukur, yang hidup
tahun 18111965, masih tetap terkvenal. Tidak heran
bila anak-anak bellaa ietap memasang papan nama
Sate Mak Syulur Tetapl, tidak hanya nama ssjs |
yang betahan, warisan rass sate Berkuah kuning
kental itu masih tetap enak dinikmati ¢ Kota Padang
xﬂ]ﬂ!ﬂ. tepatnya di Jalan Sutan Syaher Silaing

wah,

Gambar 2. salah satu isi konten e-magazine Sate Mak Syukur
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CITA RASA
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Meénang. Kixah yang disiram ke atas
katupek dan sate inilah yang
menjadikan santapan int berkesan di
lidah,

Sate Mak Syukur, yang juga sering
disingkal SMS i, mempunyai
kekhasan pada rasa sabe, dan
tertama di rasa kuah. Daging
yang dipakai untuk sate Mak
Syukur diambil darl bagian rusuk
serta punuk sapd. Pada bagian ini,
daging yang dihasdan tidak

“Lerak initah yang membuat rasa sate nikmat. Namun, lemak tidsk
dikuisartakan manakals sate sudah akan dibakar can Sisajikan,” wiur H
Syarril Syulous, putra bungsu Mak Syuku, pemilic kedai SMS di Padang

Panjang.

Selain daging sapl, bagian lain yang jugs ddadikan sate adalah usus,
janiung, dan kdah sapi. Syafrl berpesan ager pembes yang sudsh
Enggt

kadar

barhati-hati karena

Kangungankalestérol pada usus Sagi in nernniomimggu Meskigun ada
ancaman kolestersd, ketiga jens sale ini ietap saja lasis,

de-ﬁ

Kelezatan Sate Mak Syukuratau
SMS diawal dari proses di dapur
yang teretak o namah Syafril
Syukur, 6 belokang kedai SMS.
Padang Panjang. Urisan mesami
bumbis ini juga Bngsung ditangani
aleh Syafri.

Sejak pukut 07.30, kesibukan di
keluarga Syukur ini dmuial

suikan ki drm besar berisi aic
mendidih. Proses ini diakukan dua
ka6 G cum yang barbeda, Ala-
sannya, agar daging sapi sudah
ermpuk sebelum dibiakar

Setelah ity, daging divis-iris dan di-
lumuri dangan beragam tambu
serta rempah-rempah. Daging yang
tetah diiris iy dusuk dan siap dibs
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RAHASIA
RASA

Eatu porst SMS berisl hujuh fusuk
sate, serta dua buah katupek
ukuran keci atau satu katupek
ukuran besar. Pengunjung bisa me-
mesan sate daging, usus. jantung,
liciah sapi, atau kombinasi semuan-
ya. Sate bersama katupek ini ke
dian diguyur dengan kuah kuning
kental yang masth hangat,

Cara penyajian sate bdak selaly
dicampur dengan kuah. Kensumen
Jlega bisa meminta agar sate dihl-
dang atau dizajikan ferpisah dar
keahrya, Bia begitu, sale akan dis-
usun di salu pring, sementara
satiap konsumen mendapatkan

porsi katuped y

kar,

kuah hangat F’unm bebas merme.
lih sate yang dihidangkan, dan

Sale beazanya dibakar bila ada pe-  menyelupkannya di kuah sebelum
sanan konsumen. Untuk membakar  disantap bérsama kabipek.

sate digunakan arang yang terbuat

dari tempurung kefaga. Bagi kan- Setoples kerupuk janoek ahas ke
SUImEn yang senang mentmat sate  puk darl kil sapd alau kul kerbau
yang kenng bisa maminta proses juyadmamnunhﬁumanmmn
pembakaran ditakukan dua kall. sate. Ukuran kerupuk yang

. ndmgbesar-yakmmﬁm
Sadunuih bumba ind dijads & femeter p gi—biza juga digu-
huah kaldu dan dimasak dengan nakan untuk memyendok kuah,

Kulit kayu manis selama sekitar 15

renit, Aroemia kulit kayy manis men-  Disagkan lengkap dengan bawang

|adi penambah harum bumbu, &
samping juga menghasikan panas
yang basar, Untuk me

kuaih, ditambahkan [arutan fepung
beras,

. skl porsi sate inl cocok
dinikmat! d fengah suasana dingin

Gambar 3. salah satu isi konten e-magazine Sate Mak Syukur

Barc sejak 1995, namanya damts
dun sotush kolsm kecl - be
bangunon  wanmngra  (talage”  berart
%fam” dalam behaso soterpel) Para
polanggan dagal maShal WgsUNg proses
fromEuaLan taha. Hisya i Sapatang Ftja
NG 10FSBGIR O RIAF, BBMBNTATS IdOy0
hana isl caps. O el biav
L
Fadsonal  Jengan - ROMEOr kS yeng
Dementull mpess ks

PUa 0SSR, HAE MENDSEN kue
g CALLE Al adonan bepung berss. dan
KO0 panit Ads Gus MACHM Dike yng
GRawATkaN o BANC M350 PESANG 03 oainal
USRS NG CHISEN DErWATS puth oan
meninggalknn (A% avn o MU, Sementan
VBN YR meme [ pEang yang
SHQE T8 QU IO, TIARNGAN MANS Y9Ny
benax benar memuaskan

JI-Sutan Syahrir. Koto Baru, Padang Panjang
Buka setiap hari dan jam 07.00-19.00 WIB

Gambar 5. salah satu isi konten e-magazine Bika Talago
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KUNJUNGAN WAJIB
WISATAWAN

asar kulingr malam o

Panjang foretak di tengah kotn

Siang ferminal matam haii fadi
objek wsata kuliner Hamplr sersius
pedagang . makanan dan  manuman
menggelar dagangan hingga dini har

Baragam masakan  (Minang) diauguh-
kan kepada pengunjuigl. Tidak hanya
sekpdar untuk  mengisi perdl, yang
datang  woiuk flandalan  menkmati
udarg matam yang sejok  banyak pufa
sambil mencarl cindéramata

Letaknya di pusat kota, mudsh diakses
dari segals arah, Kenderaan roda ampat
mapun rodi dua dapat langsung parkir
di araal pusat  kuliner malam fas ini
Bagi pengunjung yang datang menggu-
nakan sepeda molor parkic sajaiah di
depan lapak-apek pedagang makan
yang dinginkan,

Bamysk wisalawan yang hendak ke
Bukittinggi mavpun darl Bukittinggl ke
Padang, sengaja datang ke tempat ini
wnluk menkmat keszataten masakan
Mimang.

Gambar 7. salah satu isi konten e-magazine Pasar Kuliner Malam
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Penciptaan seni merupakan proses mewujudkan ide dan gagasannya ke
dalam sebuah karya. Pencipta seni memerlukan teori sebagai pondasi dasar dalam
penciptaan karya. Hal ini bertujuan memperkokoh landasan karya tersebut
sehingga karya tersebut tidak mudah digoyahkan oleh teori-teori itu sendiri. Jika
dasar teori dalam penciptaan sebuah karya jelas maka sulit untuk membantah
keberadaan karya tersebut. Bisa dikatakan juga teori akan menuntun para pencipta
seni untuk mengeksplorasi ide-idenya ke dalam bentuk karya. Improvisasi pencipta
seni dalam membangun karya boleh saja ada, bahkan boleh melawan teori yang
telah ada selama para pencipta seni mempunyai alasan yang kuat atas
improvisasinya tersebut dan telah sangat paham dengan teori yang akan diterobos.

Tour Culinary West Sumatra Magazine yang telah dirancang sangat
membutuhkan pemahaman tentang beberapa teori diantaranya tentang layout
yang menjadi landasan dari rancangan tersebut. Melalui pemahaman dari
beberapa teori tersebut, perancangan e-magazine diharapkan dapat
dipertanggungjawabkan secara ilmiah. Teori dasar layout, komunikasi, media, dan
teori-teori lain yang diperlukan dalam perancangan tersebut ditinjau dari beberapa
sudut pandang ahli agar memperkokoh perancangan e-magazine.

Majalah yang menyajikan informasi-informasi tentang budaya dan
pariwisata yang ada di Sumatera Barat tersebut mengangkat edisi pertama tentang
kuliner malam Pasar Padang Panjang. Tujuan dari perancangan Tour Culinary West
Sumatra Magazine adalah sebagai media informasi bagi masyarakat luas tentang
kuliner budaya dan pariwisata Sumatera Barat. Pemahaman target audience perlu
dikaji untuk menemukan media yang yang tepat untuk digunakan sehingga tujuan
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dari komunikasi dapat tercapai. Dengan menentukan target sasaran yang ingin
dituju, dapat membantu mempermudah penentuan media yang tepat untuk
digunakan.

Penggunaan media e-magazine atau majalah elektronik menjadi alasan
tertentu dengan beberapa pertimbangan yang dikaji dari hasil pengamatan dan
data-data yang diperoleh. Seperti pengamatan terhadap potensi yang ada, perilaku
masyarakat, dan apa saja yang harus dicapai melalui perancangan tersebut.
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